Kaffeemaschinen: So pflegen Sie Ihren Vollautomaten

Haben Sie heute schon auf den
Knopf gedriickt? Sie wissen
schon, den kleinen eckigen mit der
Kaffeetasse drauf. Schon zweimal?
Umso besser, dann sind Sie hellwach
und aufnahmebereit, denn wir drii-
cken jetzt mal auf P wie Pflege oder S
wie Saubermachen. Auf diesen vier
Seiten geht’s mal nicht um Crema,
neue Maschinen oder schéne Cafés
— wir holen den Entkalker aus dem
Schrank, ziicken den Putzlappen und
putzen den Vollautomaten.

Kalk, Schmutz und Bakterien aller
Art machen Kaffeevollautomaten zu
schaffen, von auflen wie von innen.
Fangen wir auflen an.

Panarello gut durchspiilen

Mit ein paar Handgriffen lassen sich
hier die alltiglichen Gebrauchsspuren
entfernen: Die Milchreste vom Pana-
rello griindlich abwischen und diesen
wenn moglich abnehmen, in heifles
Wasser legen und unter dem Wasser-
hahn gut durchspiilen. Gerite mit
Milchansaugfunktion bediirfen einer
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Kalk, Schimmel und Bakterien: Vollautomaten bieten
leider einen guten Nahrboden flir unerwiinschte
Mitbewohner. Doch mit wenigen Handgriffen kénnen

Sie Ihren Vollautomaten sauberhalten.

Von Sebastian Stoll

Warme und feuchte Kaffeereste schimmeln schnell.
/ Der Tresterbehélter muss daher jeden Tag geleert,
ausgespult und mit einem geeigneten Reiniger
gesdubert werden. Am besten entnehmen Sie ihn
Uber Nacht und lassen ihn gut trocknen.

Wasser ist zwar nicht ganz so empfindlich wie
Milch, dennoch sollten Sie den Behélter taglich
leeren und tUber Nacht trocknen lassen. Entkalken
Sie die Maschine regelméafig. Achten Sie dabei
auf die Angaben des Herstellers.

Den Milchbehélter ganz entleeren und mit Spulmit-
tel oder einem passenden Reiniger (siehe Seite 39)
sdubern. Der Schlauch sollte griindlich gereinigt
und regelméaBig ausgetauscht werden (Hersteller-
zubehor). Den Panarello grundlich sdubern.

Herausnehmbare Brithgruppen sollten mindestens
einmal die Woche geputzt werden. Sdubern Sie sie
moglichst griindlich und mit einem Pinsel oder
T einer Birste, um auch schwer erreichbare Stellen
Ai' A zu erwischen. Die Spulfunktion reicht nicht aus!

In den néhrstoffreichen Resten bildet sich bereits
nach zwei Tagen Schimmel. Taglich entleeren und
mit Spulmittel oder Reiniger sdubern.
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besonders sorgfiltigen Pflege, da die
Milchreste eventuell nicht austrock-
nen — das ist ein idealer Nihrboden
fiir Bakterien. Den Behilter sollten
Sie griindlich ausspiilen.

Reinigen Sie vor allem den Schlauch,

durch den die Maschine die Milch

ansaugt. Tipp: Wasser mit einem
Schuss Spiilmittel oder Entfetter ver-

setzen und durch den Schlauch jagen.
Auch sollten Sie den Schlauch ab und

zu austauschen, da dieser mit der Zeit
pords wird und nur noch schlecht
sauberzuhalten ist.

Achtung, saurer Geruch!

Regelmiflige Riechproben — auf sau-
ren Geruch achten — entlarven ver-
keimte Schliuche sofort. Verwenden
Sie nur geeignete Putzmittel: Viele
Hersteller warnen vor dem Gebrauch
siurehaltiger Hausmittelchen wie Zi-

Kabel-Labyrinth
Vollautomaten
sind komplexe
Gebilde, die sauber
gehalten werden
miissen, damit sie v
funktionieren

,Vollautomaten alle zwei Monate entkalken und regelmafig reinigen”
Marc Griesser, 28,
Produktmanager beim

tronensiure oder Essig, da diese die
Materialien angreifen und beschidi-
gen konnen. Im Zweifel die Pflege-
empfehlungen des Herstellers beach-
ten. Achten Sie darauf, die Maschine
in regelmifligen Abstinden zu ent-
kalken (siehe Interview unten).

Eine weitere Keimzone ist die Wasser-
schale: Leeren Sie diese tiglich und
waschen Sie sie mit Kaffeereiniger
oder Spiilmittel aus, um Schimmel
vorzubeugen. Warten Sie nicht, bis
die Fiillstandsanzeige ganz oben ist —
im Sommer bildet sich in der nihr-
stoffreichen Brithe nach kurzer Zeit
Schimmel. Auch der Wassertank soll-
te tiglich entleert werden und iiber
Nacht austrocknen.

Schauen wir mal innen rein in die
Maschine: Das Kaffeepulver zwischen
Brithgruppe und Trester saugen Sie
mit einem kleinen Akkusauger mit
schmaler Diise heraus. Dann entlee-
ren Sie den Tresterbehilter und wa-
schen diesen griindlich mit Spilmit-
tel und heiflem Wasser aus.

Eine Problemzone ist auch die Briih-
gruppe, also der Ort, an dem das Pul-
ver zu Kaffee verarbeitet wird. Hier
sammeln sich feuchte Kaffeereste, die
sich meist auch nicht mit der Spiil-
funktion beseitigen lassen. Heraus-
nehmbare Brithgruppen sollten Sie
griindlich mit heifflem Wasser reini-
gen und mit einer kleinen Biirste oder
Pinsel und einem Tuch putzen —auch
in den Ritzen!

Schweizer Reiniger-  Welche Teile eines Vollauto-
hersteller Ceragol - maten sind am anfalligsten?
N Alle, die von Wasser
durchflossen werden und

Teile angegriffen werden.
Zitronensiure-Entkalker
konnen Ablagerungen zu-
riicklassen, die sich nicht

ken. Generell sollte man
spitestens alle zwei Monate
entkalken.

Uberdruck fithren. Ablage-
rungen bedeuten mehr
Energieverbrauch, geringere
Wassertemperatur und ver-

Entkalker und Entfetter

Entkalken Sie lhren Vollautomaten regelmasig,

um einem vorzeitigen Maschinenschaden
vorzubeugen. Auf3erdem bleibt nur so die fir
den Briihvorgang benétigte Temperatur lhres
Vollautomaten auf lange Zeit konstant hoch.
Entfetter entfernen ranzige Kaffeereste aus
Milchschléduchen und der Brihgruppe.

Reinigungstabletten

AuBer mit Flissigreini- |

gern kénnen Sie lhre
Maschine auch mit Tab-

letten sdubern. Manche
Hersteller, unter ande-

rem Jura, bieten eigene
Reinigungstabletten fir

\ ihre Vollautomaten an.
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