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Der Kaffeevollautomat bietet, bei unzureichender Pflege, einen optimalen
Nahrboden fiir Kalk, Schimmel und Bakterien. Mit wenig Aufwand und den richtigen
Hilfsmitteln kann jeder seinen Vollautomaten sauber und hygienisch halten.

Dem Kalk an den Kragen
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ilchbehalter und Milchaufschaumdisen sind
I\/I heute fast selbstversténdlich. Nachdem ein

Cappuccino oder Latte Macchiato auf Knopf-
druck zubereitet worden ist, sollten Milchschaumbriih-
vorrichtung, Duse, Leitungen als auch Behalter umge-
hend gereinigt werden. Milchreste sind ein perfekter
Nahrboden fir Bakterien. Um diese Fett- und EiweiB-
ablagerungen optimal und rlickstandslos zu entfernen
empfiehlt der Reinigungsexperte Comtag AG das Pro-
dukt -,Pronto CremaClean*.
Fir den Wassertank gilt &hnliches wie flr die Brihgruppe
und alle wasserfihrenden Leitungen: Mit der Zeit setzt
sichimmer mehr Kalk ab und dieser sollte von Zeit zu Zeit
mit einem Entkalker entfernt werden. Im Normalfall reicht
der normale Entkalkungsvorgang hierfir aus. Steht die
Maschine allerdings langer, so bilden sich Kalkrander, die
aber mit etwas verdiinntem ,Premium Entkalker” der Marke
ceragol ultra entfernt werden kénnen. Wei3 man vorab, dass die Ma-
schine nicht benutzt wird, empfiehlt es sich das Wasser zu entfernen,
da es sonst unter Umst&nden umkippen kann.
Im Tresterbehalter landen warme und feuchte Kaffeereste, wodurch
sich sehr schnell Schimmel bilden kann. Deshalb sollte man die Schale
regelmaBig, wenn maéglich taglich, leeren, ausspllen und anschlieBend
gut trocknen lassen. Mit der Zeit setzt sich hartnéckiges Kaffeefett ab,
das sich mit Wasser schwer l6sen I&sst. Ein Innenbereichsreiniger wie
das ,Coffee Clean” hilft diese Fette zu I6sen.
Annliches gilt fiir den Wasserauffangbehalter, auch hier lagern sich die
ungeliebten Kaffeertickstande ab. Generell kann man sagen, dass sich
der komplette Innenbereich mit Coffee Clean reinigen lasst.
Verschmutzungen der Briihgruppe sind von auBen oft nicht sichtbar, sie
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hygiene

ist auch nicht bei allen Geraten herausnehm-
bar. Sie sollte aber wenn moglich alle ein bis
zwei Wochen herausgenommen und griind-
lich gereinigt werden. Auch hier setzen sich
unhygienische und schimmelférdernde Reste
und Fettrlickstande ab. Die Briihgruppe soll-
te im Ubrigen nicht mit Spuimittel gereinigt
werden, da sonst das flr die Funktion wich-
tige Silikonfett mit entfernt wird. Geeignete
Reiniger wie der Coffee Clean entfernen nur
das Kaffeefett und lassen das Silikonfett der
Brlhgruppe unangetastet.

Sauber gemahlen
Wenn es um Mahlwerksreiniger geht hdrt man
oft: ,Wieso soll ich das Mahlwerk Uberhaupt
reinigen? Das war doch bisher auch nicht né-
tig.“ Doch es gibt gute Griinde ein Mahlwerk
sauber zu halten. Bei jedem Mahlvorgang setzen
sich Kaffeereste, Kaffeefett und -0l in den Zwischenrdumen der Ver-
zahnungen ab. Dies hat zwei Effekte: einerseits tribt es den Kaffee-
geschmack, er wird mit der Zeit immer geschmackloser und bekommt
eine bittere Note. Auf der anderen Seite lasst die Mahlwirkung nach,
da die Zahne durch das Aufflllen der Lucken immer weiter abflachen.
Dieser Effekt verstarkt sich mit der Zeit immer weiter bis schlussendlich
die Kaffeebohnen nicht mehr gemahlen, sondern nur noch gequetscht
und plattgedrickt werden. Dadurch entsteht immer mehr Reibung, was
zu einer Blockade des Mahlwerks und zu einer defekten Antriebseinheit
flhren kann. In der Werkstatt wird falschlicherweise oft ein Fremadkorper
(Steine oder dergleichen) als Ursache diagnostiziert.
Nun stellt sich die Frage warum das bei der eigenen Maschine evtl. noch
nicht vorgekommen ist. Das liegt meistens daran, dass die Maschine
zwischenzeitlich zur Reparatur oder zum Service in der Werkstatt
war. Hier wird das Mahlwerk generell ausgebaut und gereinigt.
Da dies kein geringer Aufwand ist, schlagt es sich in einer
nicht unerheblichen Kostenpauschale nieder.
Wichtig fir die Wirksamkeit eines Mahlwerkreinigers wie
dem von Ceragol ultra ist das Zusammenspiel der Reini-
gungssubstanzen und des Trédgermaterials. Ruckstande
wie feuchte Kaffeereste, Fette und Ole werden von den
speziellen Inhaltsstoffen geldst. Zugefligte Salze binden die
Feuchtigkeit. So kénnen samtliche Verunreinigungen aus
dem Mahlwerk entfernt werden.
Bei lange nicht gereinigten Mahlwerken wird empfoh-
len direkt zwei bis drei Reinigungsvorgédnge nacheinan-
der auszufihren. Langzeitversuche haben ergeben, dass
nach dieser ersten Reinigung, je nach Gebrauch, eine
monatliche Reinigung vollkommen ausreichend ist, um
das Mahlwerk optimal in Schuss zu halten. Langer soll-
te man im Ubrigen sowieso nicht warten, da das abge-
lagerte Kaffeefett dazu neigt frisch gemahlenem Kaffee
einen ranzigen Beigeschmack zu geben. Und wenn man
schon dabei ist das Mahlwerk zu putzen, dann sollte
man auch direkt noch eine Reinigungstablette verwen-
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det werden um die Fettablagerungen am Trestersieb zu entfernen.
Der Mahlwerksreiniger sorgt nicht nur fir stetig ungetriibten Kaffeege-
nuss, sondern auch flr eine hygienisch saubere Muhle. Dies ist gera-
de im Umgang mit Lebensmittel von hdchster Wichtigkeit. Ausserdem
bringt eine regelméssige Anwendung eine nicht unbedeutende Kosten-
ersparnis mit sich, da sie den Gang zu einem Reparaturservice wegen
eines verstopften Mahlwerks erspart.

Gute Lésungen
Mindestens genauso wichtig ist das Entkalken des Gerétes. Moderne
Maschinen weisen automatisch darauf hin, dass es wieder an der Zeit

28 kaffeeltee |wasser 2/2017

ist die Kalkablagerungen zu entfernen. Diese ,Erinnerungen” orientieren
sich oftmals nur an der Anzahl der herausgelassen Tassen. Trinkt man
relativ wenig Kaffee, so kann die Aufforderung zum Entkalken unter
Umsténden erst nach einem sehr langen Zeitraum und eventuell zu
spét erfolgen. Als Faustregel gilt, spatestens alle ein bis zwei Monate
sollte entkalkt werden.
Aber was ist eigentlich so schlimm am Kalk? Zunéchst
einmal kann er in geringen Mengen sogar einen po-
sitiven Effekt haben, er legt sich ndmlich Uber die
Leitungen und Dichtungen und schitzt diese.
Fir jeden Entkalkungs- oder auch Reini-
gungsvorgang sind S&uren notwendig,
welche die Teile mit der Zeit angreifen
konnen. Davor schitzt unter anderem
genau dieser Film. Deswegen wird
vom Gebrauch von Granulatfiltern
abgeraten, da diese fast den gesam-
ten Kalk und auch die naturlichen Mi-
neralien wedfiltern. Dies beeintréch-
tigt auch den Kaffeegeschmack. Mit
der Zeit, abhéngig vom Hartegrad,
wird dieser Film allerdings immer di-
cker und flhrt dann zu unerwinschten
Effekten. Durch die Kalkschicht wird
das Wasser nicht mehr so effizient erhitzt,
langere Aufheizzeiten sind die Folge und
schlagen sich entsprechend in erhdhten Ener-
giekosten nieder. Bei einigen Maschinen ergibt
sich sogar eine zu niedrige Brihtemperatur. Durch
den Kalk entstehen Verstopfungen in den Leitungen, dies
fiihrt zu Uberdruck und im schiimmsten Fall zu einer Beschédigung
der Maschine. Der ,Premium Entkalker” und die ,Premium Entkalker
Tabs* von ceragol ultra basieren auf der geschmacksneutralen Amido-
sulfonsdure und besitzen mehrere Additive, um die Maschine optimal
zu pflegen und zu schitzen.
Verstopfungen sind auch an anderer Stelle eine standig drohende Gefahr.
Beim Mahlen und Pressen der Kaffeebohnen tritt Kaffeefett aus, es legt
sich wie ein sanfter Film Uber die kleinen Siebe in der Maschine und
macht diese nach und nach dicht. Ole und Fette sind nicht wasserléslich,
deshalb macht einfaches Durchspulen wenig Sinn. Hier muss mit Spezial-
mitteln gereinigt werden. Die ,,Premium Reinigungstabletten” I6sen diese
Verunreinigungen und machen die Siebe sauber und durchldssig.
Das Gehause wird im Alltag nicht nur von Staub und Schmutz ver-
dreckt, auch hartnackiges Kaffeefett setzt sich mit der Zeit fest und lasst
sich nur unter groBem Aufwand entfernen. Neue Maschinen besitzen
Touchscreens, verchromte Armaturen und Edelstahlapplikationen. Ge-
rade diese Teile sind besonders anfallig fir Fingerabdricke, welche den
edlen Gesamteindruck triben kénnen.
Die Lésung von ceragol ultra fir diese Probleme heit ,Cover Clean®,
er entfernt nicht nur die Verunreinigungen sondern 16st auch das Kaf-
feefett spielend leicht. Fingerabdricke werden entfernt und die ge-
reinigten Flachen besitzen anschlieBend einen Lotuseffekt, der neue
Fingerabdriicke nachhaltig reduziert.
www.ceragol.com
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