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Gehsusereiniger - Detergents

PREMIUM REWNIGUNGSTABLETTEN

Entkalkung

Die Anzahl der Entkalkungen richtet sich nach der Intensitat
der Benutzung ihrer Espressomaschine und dem Wasserharte-
grad. Sie muss regelmafBig entkalkt werden, auch wenn bereits
entkalktes Wasser verwendet wird. Saurer oder kalter Kaffee
sind genauso Anzeichen fiir eine verkalkte Maschine, wie untb-
liche Gerausche, beispielsweise eine laute Pumpe.

Bei einem hohem Wasserhartegrad (iiber 15° dh), sollte man
monatlich entkalken. Bei normaler Wasserhéarte (ca. 2-6° dh)
reicht vierteljahrlich. Nur die regelméBige Entkalkung sorgt ftir
eine lange Lebensdauer und optimalen Kaffeegenuss.

Ein- und Zweikreiser

1. Die Maschine im betriebsbereiten Zustand ausschalten und
tiber die HeiBwasserausgabe das Kesselwasser in ein pas-
sendes Gefal3 ablaufen lassen.

2. Den Wassertank mit frischem Wasser fiillen und Ceragol
ultra Premium Entkalker (ca. 100 ml) in den Wassertank
geben. Dieser ist auch fiir Kessel oder Boiler aus Aluminium
geeignet, da die Additive die Materialien schiitzen.

3. AnschlieBend wird ein Leerbezug iiber die Brithgruppe
durchgefiihrt. Sobald die Entkalkerlosung austritt wird die-
ser gestoppt.

4. Die Losung ca. 5 bis 10 Minuten einwirken lassen.

Bei hohem Wasserhértegrad Punkt 2 und 3 wiederholen.

6. Die Maschine ausschalten und tiber die HeiBwasserausgabe

das Kesselwasser ablassen.
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. Den Wassertank entleeren, ausspiilen und mit frischem
Wasser fiillen. Die Espressomaschine wieder einschalten
und iiber die HeiBwasserausgabe die Reste der Entkalkerl6-
sung entfernen.

8. Die Maschine mit einem feuchten Tuch abwischen, um
eventuell vorhandene Riickstande der Entkalkerlésung zu
entfernen. Je nach Oberflache kénnen bei langerem Kontakt
unschone Flecken entstehen.

9. Den Wassertank mit frischem Wasser fiillen, die Maschine

einschalten, warten bis sie betriebsbereit ist und genieen.

Briihgruppe

1. Die Brithgruppe mit einer geeigneten Biirste von Kaffeeriick-

standen befreien.

Das Gerat aufheizen und auf Betriebstemperatur bringen.

Ein Blindsieb in den Siebtrager einsetzen.

4. Eine ceragol ultra Premium Reinigungstablette oder ceragol
ultra Premium Reinigungspulver in das Blindsieb einlegen
und den Siebtrager in die Gruppe einsetzen.

5. Den Kaffeeausgabehebel/Bezugsknopf betatigen, so dass
sich das Blindsieb mit Wasser fiillt. Bei Maschinen mit
Druckanzeige so lange warten, bis ca. 8 bis 9 bar am Blind-
sieb anliegen.

6. Das Wasser mit dem Fettloser in der Brithgruppe 20 bis 30
Sekunden einwirken lassen.

7. Den Kaffeeausgabehebel/Bezugsknopf betatigen, so dass
aus dem Zylinder Kaffeefette und -6le austreten konnen.

8. Die Punkte 5 und 6 mehrmals wiederholen, bis aus dem Zy-
linder wieder klares Wasser kommt.

9. Den Siebtrager entfernen und unter flieBendem Wasser
griindlich absptlen.

10.Den Sptilvorgang (Schritte 5 bis 8) ohne Fettloser mehrmals
wiederholen.

11.Wenn méglich Duschsieb abschrauben und reinigen.
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Zum Abschluss eine ceragol ultra Premium Reinigungstab-
lette oder ceragol ultra Premium Reinigungspulver in warmem
Wasser auflésen und den Siebtrdger und die Siebe tiber Nacht
einlegen (der Plastikgriff sollte dabei moglichst unberiihrt blei-
ben) und am anderen Morgen mit einem feuchten Tuch abwi-
schen. Danach sieht alles wieder wie neu aus. Bei intensiver
Nutzung empfiehlt es sich, den Siebtréger auch zwischendurch
kurz zu reinigen. Dazu einfach abnehmen, mit Coffee Clean ein-
sprithen, kurz einwirken lassen und griindlich abspiilen. Fertig.
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Milchschaumer 4
Heutzutage gibt es ganz unterschiedliche Kaffeevari 'j/
viele von ihnen benétigen zur Herstellung Milchscha a
alle Siebtrager verfiigen tiber eine Dampflanze, die mi
tigen Technik Milch in die gewtinschte Schaumfo n D]
schlieBend sollte diese jedoch griindlich gereinigt werde
Milchreste sind ein perfekter Nahrboden fiir Bakterien.
se Fett- und EiweiBablagerungen optimal und riicks ndslo
entfernen, eignet sich der ceragol ultra Pronto Crema

1. Die Spitze der Aufschaumdiise abschrauben.
2. 20 bis 50 ml ceragol ultra Pronto CremaClean mit

mischen. =
3. AnschlieBend das Gemisch wie Milch aufschdumen.

Abtropfschale

In der Abtropfschale sammelt sich neben Wasser auch Ka
und Kaffeemehl. Diese Mischung erweist sich bei der Rei
als recht hartnéckig. Klares Wasser reicht hier ni
ragol ultra Coffee Clean hilft diese Fette zu 16sen.:
sich die Reinigung in Zukunft wesentlich einfac}} -

1. Die Abtropfschale herausnehmen und entleere:
Bend kurz ausspiilen. L -

2. Grossflachig mit ceragol ultra Coffee Clean einspr
einige Minuten einwirken lassen. »

3. Mit ausreichend Wasser ausspiilen.

Gehiuse AL
Das Gehduse wird im Alltag nicht nur von X *
verdreckt, auch hartnéckiges Kaﬁ"eefétts&ﬁi hm
und lasst sich nur unter groBem Aufwand entfernen.
wertige Maschinen besitzen Touchscreens, ve & mte
ren und Edelstahlapplikationen. Diese Teile sind beso
fallig ftir Fingerabdriicke, die den:(?in Gesarr ﬁ-"%.
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Unsere Losung fiir all diese Probleme he "%_ED (2 a
ver Clean, er entfernt nicht nur"mer nre Qi S

16st auch das Kaffeefett spielend leicht. ﬁ ril ke
entfernt und die gereinigten Flachen besil chli e
nen Lotuseffekt, der neue Fingerabdriick 1zie

schafft ceragol ultra Cover
ohne Zusatz von Alkohol. ol



