ilchbehdlter und Milchauf-
I\/| schaumdiisen sind heu-

te fast selbstverstandlich.
Nachdem ein Cappuccino oder Latte
Macchiato auf Knopfdruck zuberei-
tet worden ist, sollten Milchschaum-
brihvorrichtung, Dise, Leitungen
als auch Behélter umgehend gerei-
nigt werden. Milchreste sind ein per-
fekter Nahrboden fiir Bakterien. Um
diese Fett- und EiweiBablagerungen
optimal und riickstandslos zu entfer-
nen empfiehlt der Reinigungsexper-
te Comtag AG das Produkt ,Pronto
CremaClean”.
Fir den Wassertank gilt dahnliches
wie flir die Brithgruppe und alle
wasserfiihrenden Leitungen: Mit
der Zeit setzt sich immer mehr Kalk
ab und dieser sollte von Zeit zu Zeit
mit einem Entkalker entfernt wer-
den. Im Normalfall reicht der norma-
le Entkalkungsvorgang hierfiir aus.
Steht die Maschine allerdings lan-
ger, so bilden sich Kalkrander, die
aber mit etwas verdinntem ,Premi-
um Entkalker” der Marke Ceragol
leicht entfernt werden kénnen. Weif3
man vorab, dass die Maschine nicht
benutzt wird, empfiehlt es sich das
Wasser zu entfernen, da es sonst un-
ter Umstanden umkippen kann.
Im Tresterbehdlter landen warme
und feuchte Kaffeereste, wodurch
sich sehr schnell Schimmel bilden
kann. Deshalb sollte man die Scha-
le regelméBig, wenn moglich taglich,
leeren, aussplilen und anschlieBend
gut trocknen lassen. Mit der Zeit

48 2017 first class Glmanager 24

Dem Kalk an

Der Kaffeevollautomat bietet,
bei unzureichender Pflege, einen
optimalen N&hrboden fiur Kalk,
Schimmel und Bakterien.

Mit wenig Aufwand und den
richtigen Hilfsmitteln kann jeder
seinen Vollautomaten sauber
und hygienisch halten.

setzt sich hartndckiges Kaffeefett
ab, das sich mit Wasser schwer l6sen
lasst. Ein Innenbereichsreiniger wie
das ,Coffee Clean"” hilft diese Fette
zu losen.

Ahnliches gilt fiir den Wasserauf-
fangbehalter, auch hier lagern sich
die ungeliebten Kaffeertickstande
ab. Generell kann man sagen, dass
sich der komplette Innenbereich mit
diesem Reiniger reinigen ldsst.
Verschmutzungen der Brithgruppe
sind von auflen oft nicht sichtbar,
sie ist auch nicht bei allen Gera-
ten herausnehmbar. Sie sollte aber
wenn moglich alle ein bis zwei Wo-
chen herausgenommen und grind-
lich gereinigt werden. Auch hier
setzen sich unhygienische und
schimmelférdernde Reste und Fett-
rickstande ab. Die Brihgruppe
sollte im Ubrigen nicht mit Spiilmit-
tel gereinigt werden, da sonst das
fur die Funktion wichtige Silikon-
fett mit entfernt wird. Geeignete
Reiniger entfernen nur das Kaffee-
fett und lassen das Silikonfett der
Brihgruppe unangetastet.

Sauber machen

Mindestens genauso wichtig ist das
Entkalken des Gerdtes. Moderne
Maschinen weisen automatisch dar-
auf hin, dass es wieder an der Zeit
ist die Kalkablagerungen zu entfer-
nen. Diese ,Erinnerungen” orientie-
ren sich oftmals nur an der Anzahl
der herausgelassen Tassen. Trinkt
man relativ wenig Kaffee, so kann




