Reinigung

schafter bei Macchiavalley, mit. Bei WMF ist eine
Zwischenreinigung dieser Teile im System hinter-
legt, das Einlegen in eine Reinigungslosung wird
damit auf einmal wéchentlich reduziert. ,Milch ist
ein verderbliches Lebensmittel und deshalb soll-
te hier taglich gereinigt werden®, rat Patrice Wie-
demann von Rancilio. Marc Griesser von Comtag
konkretisiert dies: ,Hier sollte im Prinzip direkt
nach der Nutzung gereinigt werden, spétestens
am Ende des Tages. Denn ungekiihite Milch wird
schnell ranzig und bietet den perfekten Nahr-
boden fiir Bakterien.“ Da MilcheiweiB sich nicht
durch einfaches Durchspiilen mit Wasser I6sen
lasst, ist hier ein alkalischer Reiniger notwendig,
am besten mit desinfizierender Wirkung. Marion
Wilken, Leitung Marketing bei Dr. Becher, gibt zu-
sétzlich den Tipp, auf die richtige Dosierung zu
achten: , Lieber regelmaBig mit etwas Chemie als
unregelmaBig zu hoch dosiert!”

Mahlwerk

,Das Mahlwerk wird gerne vernachlassigt.
Schimmel zéhlt - im Gegensatz zu den anderen
Teilen — zwar hier nicht zu den Gefahren, aller-
dings setzen sich bei jedem Mahlvorgang Kaf-
feereste, -fette und -6le ab*, weiB Marc Griesser.
Diese Ablagerungen haben zwei Effekte: Zum
einen triiben sie den Geschmack, der Kaffee
wird geschmacksloser und bitter. Zum anderen
lasst die Mahlwirkung nach, die Bohnen wer-
den mehr gequetscht als gemahlen. ,, Daher soll-
te, je nach Nutzung, auch dieser Maschinenteil
alle zwei Wochen gereinigt werden - spatestens
aber jeden zweiten Monat*, rét er. FUr diese spe-
Zielle Reinigung gibt es von Ceragol Ultra den
Mahlwerksreiniger. Die Kombination aus Kaffee-

bohnen als natlrliches Tragermaterial und effi-
Zienter Reinigungsformel entfernt Verunreinigun-
gen rlckstandslos. Ebenso entfernt das Mittel
Kaffeefette und -6le und ist vollstéandig abbaubar.

Problemfall Kalk

Wasser beeinflusst den Geschmack - das ist be-
kannt. Aber auch die Maschinentatigkeit kann
durch Wasser, in diesem Fall hartes Wasser, be-
einflusst werden. ,Die regelméBige Entkalkung
gehort zwar nicht zum taglichen Reinigungs-
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prozess, ist aber ein wichtiger Bestandteil der
Maschinenpflege. Wie oft das geschehen muss,
héngt von Wasserhérte und -verbrauch ab®, er-
klart Hansjlirg Marti, Geschéftsfiihrer Schaerer
Deutschland. Fir die Entkalkung der Maschi-
ne gibt es den Kalk Raus von Dr. Becher. Das
flussige Produkt zeigt mittels Farbindikator an,
ob die Maschine vollstandig kalkfrei ist. ,Wenn
das Wasser eine rétliche Farbung zeigt, ist die
Lésung geséttigt, d. h. dass sich noch Kalk in
der Maschine befindet und der Entkalkungsvor-
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gang wiederholt werden sollte. Kommt das
Wasser klar aus dem Auslauf, war die Ent-
kalkung erfolgreich und ausreichend®, er-
klart Marion Wilken von Dr. Becher.

Wer ist dran?

,Die téagliche Reinigungsroutine kann
von jedem Mitarbeiter durchgefiihrt wer-
den, der entsprechend geschult und in
die Bedienung eingewiesen wurde®, teilt
Thermoplan Deutschland mit. Zuséatzlich
kann die Bedienung bzw. die Reinigung
in der Betriebsanleitung nachgelesen wer-
den. Viele Hersteller haben ihre Maschi-
nen bereits mit Touchdisplays ausgestat-
tet, die den Benutzer durch die Reinigung
flihren. Das Wissen rund um Reinigungs-
haufigkeiten und -vorgehen allein reicht
also nicht aus, die Reinigung muss auch
verantwortungsvoll ausgeflihrt werden. Ein
Plan kann dabei unterstiitzen, sodass dem
Kaffeegenuss des Gastes nichts mehr im
Wege steht. eva

Mehr zur Reinigung im Netz:
www.ceragol.com, www.drbecher.com,
www.eversys.com, www.franke.com,
www.macchiavalley.com,
www.ranciliogroup.com,
www.schaerer-gmbh.de,
www.servomat-steigler.de,
www.thermoplan.ch/de,
www.wmf-coffeemachines.com

Reinigung

Zum Thema Kaffeemaschinenreinigung geht Marc Griesser von
Comtag mit der Marke Ceragol Ultra ins Detail

Herr Griesser, wie oft muss eine Maschine
gereinigt werden?

Relevant sind da mehrere Faktoren. Einmal die
Anzahl der Kaffeebeziige, dann ist aber auch
wichtig, welcher Bereich der Maschine gerei-
nigt werden soll.

Bei der Entkalkung ist es beispielsweise wich-
tig, wie hart das Wasser ist. Der Hartegrad lasst
sich mit Hilfe von speziellen Teststreifen be-
stimmen oder beim Wasserversorger erfragen.
Bei sehr hartem Wasser sollte man spéatestens
alle zwei Wochen ent-
kalken, bei weichem
reicht das auch alle
zwei Monate. Im Gast-
robereich verk(irzt sich
die Zeit wegen der vie-
len Beziige nattirlich.
Die meisten Kaffee-
vollautomaten weisen,
bei ei drtegrad, al isch
auf die Entkalkung hin. Dies geschieht meist ba-
sierend auf der Anzahl der gebriihten Kaffees.
Man sollte aber, gerade wenn die Maschine nur
sporadisch genutzt wird, trotzdem spéatestens
alle zwei Monate Das R

Welche Maschinenelemente bediirfen noch
besonderer Behandlung?

Die Briihgruppe sollte alle 1-2 Wochen her-
ausgenommen und gereinigt werden, hier set-
zen sich jieni und schi o

Reste und Fettriicksténde ab. Es empfiehit sich
auch gleich das Reinigungsprogramm laufen zu
lassen, um das Kaffeefett und -6l von den Sie-
ben zu Iésen. Diese verstopfen sonst, was zu
defekten Pumpen fiihren kann.

Tresterbehalter und Abtropfschale sollten bei

 ® Bei sehr hartem Wasser sollte man
spatestens alle zwei Wochen entkalken, bei
weichem reicht das auch alle zwei Monate.

Im Gastrobereich verkiirzt sich die Zeit wegen
der vielen Beziige natiirlich. ¢ 9
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jedem Entleeren grindlich geputzt werden. An-
sonsten muss auch hier mit Schimmel gerech-
net werden.

Reicht es, die Maschine einmal wochentlich

in den Leitungen hinterlésst ansonsten zu viel
Kalk und die Maschine meldet sich aufgrund
der geringen Kaffeeanzahl zu spét.

Was muss man bei milchfiihrenden
Teilen beachten?

Aktuelle Maschinen ver-
fligen oft Gber Milchauf-
schaumeinheiten ur
Herstellung von Cappuc-
cinos oder Latte Macchi-
atos. Hier sollte im Prinzip
direkt nach der Nutzung gerei-
nigt werden, spétestens aber
am Ende des Tages. Denn un-
gekthlite Milch wird bekannt-
lich schnell ranzig und bietet den
perfekten Néahrboden fiir Bakterien.
MilcheiweiB lasst sich durch einfaches
Durchsptilen mit Wasser nicht I6sen.
Daher ist hier ein alkalischer Reiniger not-
wendig.

zu reinigen? Oder lieber téglich?

Je nach Bereich reicht das nicht, gerade die
Milchaufschaumeinheit sollte nach jedem
Gebrauch griindlich gereinigt werden.

Vielen Dank fiir das Gesprach!
www.ceragol.com
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